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LIVE THE GRAND LIFE

Vorspeisen
Suppe des Tages

fragen Sie nach unserem Angebot
11.-

Kürbiscremesuppe
Amaretto Schaum

12.50

Rinds-Tatar (CH)

Kapern, Cornichon, Zwiebel, Senf, Anchovy
Toast (CH) mild, mittel oder scharf

 25.- |  70g
  35.- | 150g

Arrancini
Tomaten-Thymian Salsa

21.-

Herbst Salat
Mesclun Salat, Kürbis, Feige, gebratene Pilze 

Rohschinken (CH), Eulerdressing
18.50

Grüner Salat
Mesclun Salat, Kerne, Sprossen, Crôutons

12.50

Nüssli Salat
gekochtes Ei, gebratene Pilze, Croûtons

14.50

Unsere Dressings:
Eulerdressing (Himbeer)

Französisch
Balsamico

Hauptspeisen
Gebratene Dorade (TUR)

konfierte Kartoffel, Apfel
44.-

Rinds Hohrückensteak (200g, CH)

zweierlei Mais, ChimiChuri
54.-

Hirsch Entrecôte (180g, DE)

Spätzli, Apfel-Rotkraut, gebratene Pilze
 Gin-Rahmsauce

54.-

Reh Schnitzel (160g, DE)

Spätzli, Apfel-Rotkraut, gebratene Pilze
 Gin-Rahmsauce

46.-

Rosa gebratene Entenbrust (FR)

Wurzelgemüse, Süsskartoffel, Portweinjus
49.-

Warmer Quinoa (Vegan)

mediterranes Gemüse, Zitrone, Rucola
34.-

Ravioli (Vegetarisch) 

Kürbis, Ingwer, Butter, Schnittlauch 
34.-

Rassiges Gemüse Curry (Vegan)

Tofu, Basmatireis
35.-

Herbst Teller (Vegetarisch)

Spätzli, Apfel-Rotkraut, gebratene Pilze
Kürbis, Rotwein-Birne, Gin-Rahmsauce

42.-

Desserts

Maroni Mousse
Meringue

12.50
                

Zwetschgen Jalousie
Vanille Glacé, Schlagrahm

14.50

Beeren Kuchen
Vanille Glacé, Schlagrahm

14.50

Glacé
Kalte Lust

Fragen Sie nach unserer Glacé Karte
4.50 pro Kugel

1.50 Schlagrahm

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal | Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 
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